
 

  

 

 تغذیه و علوم غذایی     بهداشت     توانبخشی      پیراپزشکی    پرستاری     دندانپزشکی     پزشکی  دانشکده 

 علوم و صنایع غذایی  گروه آموزشی  

 گرایش کنترل کیفی و بهداشتی -علوم و صنایع غذایی  رشته/گرایش 

  مقطع تحصیلی 

 فراگیران 

                                 کارشناسی ارشد              کارشناسی ناپیوسته            پیوسته  کارشناسی                          کاردانی 

 دکترای تخصصی               دکترای حرفه ای

 عملی  - (2کنترل کیفیت آماری )  عنوان واحد درسی 

            کارورزی             کارآموزی                عملی           تئوری نوع واحد درسی 

 34:  ( ساعت   زمان )                                      1تعداد واحد :      تعداد واحد/ ساعت 

 5502482 کد درس 

 یو عمل یتئور -1 ییمواد غذا  تیفیکنترل ک پیش نیاز/هم نیاز  

نام و نام خانوادگی  

 مدرس / مدرسین  
 مجتبی یوسفی اصلی 

 علوم و صنایع غذایی  مدرس   رشته تحصیلی

 پی اچ دی  مدرس   مقطع تحصیلی 

 استادیار  علمی رتبه 

 m.yousefi@semums.ac.ir پست الکترونیک 

  شماره تماس آدرس / 

 اهداف کلی 

 )شرح توصیف درس( 

 کدام  هر از مناسب استفاده و مختلف غذایی مواد  برای  غذایی مواد  کیفیت کنترل  و  تجزیه مختلف  روشهای  کاربرد  و شناخت

 ها، آن از

 اهداف اختصاصی 

و رنگ،   یظاهر تیوضع ی ژگیو یمهم در محصول کنسرو، بررس یفیک یهایژگ یو یبا بررس انیدانشجو ییآشنا

 یبند بسته یبررس

درصد   یریگ اندازه ته،یدیاس یری اندازهگ م، ی کلرور سد یریگ وزن آبکش، اندازه ،یدرصد پر ،یگذار نشانه و

 کنسرو  دره به روش سوکسل یچرب

 ریرنگ، ش ت،یتریو ن تراتینشاسته، ن ،یچرب ن، یرطوبت، خاکستر و نمک، پروتئ  یریگ با اندازه انیدانشجو ییآشنا

 یگوشت در محصولات گوشت یمحتو و خشک افزوده

محلول در آب،  ریرطوبت، وزن مخصوص، مواد جامد محلول و مواد جامد غ  یریگ  با روش اندازه انیدانشجو ییآشنا

 در عسل استازیفورفورال، د لیمت ی دروکسیکننده، ه ایخاکستر، قند کل، قند اح  یریروش اندازه گ ،یتجار گلوکز

 حیطه روانی حرکتی  حیطه عاطفی  شناختیحیطه  پیامدهای یادگیری :  

 *   * 

 روش های تدریس 

 نمایش عملی              سخنرانی توسط دانشجو    سخنرانی و تدریس توسط استاد

    کارگاه آموزشی  (PBL)یادگیری مبتنی بر حل مسئله      پرسش و پاسخ 

  (TBL)یادگیری مبتنی بر تیم  بیمار شبیه سازی شده           بحث گروهی         

    آموزش مجازی                     Bedside teaching ایفای نقش

    Project-Based Learning  یادگیری مبتنی برپروژه    Concept Map  نقشه مفهومی  

 بنام خدا   

 (Course Planطرح دوره )

 

 دانشگاه علوم پزشکی و خدمات بهداشتی درمانی استان سمنان 

 معاونت آموزشی دانشگاه 

 مرکز مطالعه و توسعه آموزش علوم پزشکی 

 



 سایر ) لطفا قید نمایید ( : 

ضوابط آموزشی و  

سیاست های  مدیریتی  

 کلاس

 اخلاق دانشجویی             امتحانات          تکالیف کلاسی         حضور و غیاب  

 سایر:

 منابع اصلی درس :  

 اصل  یترجمه اصغر خسروشاه مزی. اس. جیس ف یتال یی مواد غذا هیتجز یمیش 1

 ی رچیآزاد مرد دم فیصد فی تال یی مواد غذا هیو تجز یمیش 2.

 پروانه  دای دکتر و فیتال یی مواد غذا  ییایمیش یشهایو آزما یفیکنترل ک 4.

 .رانیا ی مل ی استانداردها 3.

 عناوین درس در هر دوره  برنامه

شماره  

 لسه ج
 تاریخ ارائه  عناوین کلی درس در هر جلسه  

ساعت 

 ارائه
 روش تدریس 

مواد و وسایل  

 آموزشی  

روش  *

 ارزشیابی 

1 

، تیتراسیون  1مروی بر آزمایشات کنترل کیفی  

گروه بندی و توجیه دانشجویان در ارتباط با  

گزارش کار  نحوه انجام آزمایشات عملی و ارائه  

 برای هر محصول 

28/06/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

2 

 های کنسرو آزمون

 
04/07/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

وسایل و  ،  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

3 

 های کنسرو ادامه آزمون

 

 11/07/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

4 

 های کنسرو ادامه آزمون

 
18/07/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

5 

 آزمون سوسیس و کالباس 

25/07/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

6 

 ادامه آزمون سوسیس و کالباس 

02/08/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

7 

 ادامه آزمون سوسیس و کالباس 

09/08/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)



 

8 

 های عسل آزمون

 
16/08/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

9 

 های عسل ادامه آزمون

 
23/08/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

10 

 های عسل آزمونادامه  
 

30/08/1405 10-12 

سخنرانی و تبادل  

نظر کلاسی، انجام  

آزمایشات به صورت  

 عملی

 

، وسایل و  تخته

تجهیزات  

 آزمایشگاهی 

(، ب  1الف )

 7و    5(،  1)

 - - - - 07/09/1405 امتحان پایان ترم  11

 - تاریخ امتحان پایان ترم: تاریخ امتحان میان ترم: 

 (  به تفکیک  عناوین درس را در جدول فوق در ستون مربوطه قید گردد .  ) شماره مربوطه ذیل  : لطفا روش ارزشیابی * توجه 

 روش  

 ارزشیابی

   

 آزمون کتبی :    -1

 کوتاه پاسخ   (       -2   گسترده پاسخ   - 1الف : تشریحی )   

 (  صحیح  /غلط  -3    جورکردنی -2ی    چند گزینه ا -1عینی )  ب :   

 مصاحبه)شفاهی(  -4 انجام تکالیف عملی و پروژه   -3 مشاهده عملکرد )چک لیست(  -2

 مشارکت کلاسی  -5

 ( کوئیزآزمون ) -6

 ) لطفا قید نمایید ( سایر  -  7

 ارائه  و  فردی  مهارت و عملکرد ارزیابی

 آزمایش  نتایج صحیح گزارش 

 آزمایشگاه  در  نظم رعایت  و انضباط

 امضاء :                                                                                        1405/ 06/ 28تاریخ تکمیل فرم :   

                                                                                                                          

 


